Jurnit Zeit&Bild

Die Mischung macht's!
Schokolade Himbeer Cupcakes

Zutaten im WECK-Glas:
Weizenmehl, Zucker (14,5 %), Farinzucker hell, Kakao 8,5 %, Hithnervolleipulver,
Himbeeren (4 %), Backpulver (Backtriebmittel E450, E500, E170).

Kann Spuren von Nissen, Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Milch enthalten.

Was Sie noch fiir den Teig brauchen:
200 ml Milch, 8 EL Sonnenblumenol, Muffinformen

Rezept (fiir ca. 12 Cupcakes):
Alle Zutaten zu einem cremigen Teig verriihren und ca. 5 Minuten quellen lassen.

Den Teig auf 12 Muffinformen verteilen.

Im vorgeheizten Backofen bei 180 °C ca. 25 Minuten backen.

Fur das Cream-Cheese-Topping:
50 g Butter, 50 g Puderzucker, 1 Pck. Vanillezucker, 100 g Frischkase,
1 Pck. frische Himbeeren, 1 Pck. Trockengelatine

Rezept:
Butter, Puderzucker und Vanillezucker gut verrihren und mit dem Frischkase
vermischen. Ca. 10 Himbeeren mit der Gabel zerdrlicken und dazugeben.

Die Gelatine nach Anleitung hinzufligen und die Masse etwas ziehen lassen.
Masse in einen Spritzbeutel flillen und die Muffins nach Belieben dekorieren.

Mit frischen Himbeeren verzieren.
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